
 

 

Jeden Dienstag ist Steak Tag 
250gr. Rumpsteak mit einem kleinen Bier 

dazu Speckbohnen, Ofenkartoffeln mit Sauerrahm, Pfeffersauce oder Kräuterbutter 

Bier: Radeberger Pils 0,3l, Freiberger Kellerbier 0,3l, Radeberger Alkoholfrei 0,33l .................................................................... 27,00 

 

Jeden Mittwoch ist Rippchen Tag 
Ein halbes Kilo butterzarte Spare Ribs und ein kleines Bier 

dazu Ofenkartoffel mit Sauerrahm und Krautsalat 

Bier: Radeberger Pils 0,3l, Freiberger Kellerbier 0,3l, Radeberger Alkoholfrei 0,33l .................................................................... 25,00 

 

Ganze Gans für 4 Personen auf Vorbestellung 
 

Mit hausgemachtem Rotkohl, Maronen, Rosenkohl und Kartoffelklößen. Inklusive einer Flasche Rotwein 
„Tinto Roble“ und hausgemachtem Gänseschmalz mit Baguette als ersten Gang ................................................. 160 € 

 

Weihnachtsbuffet im Adams Gasthof 
An beiden Weihnachtsfeiertagen verwöhnen wir Sie und Ihre gesamte Familie mit unserem leckeren Weih-

nachtsbuffet, auf euch warten bestes von Gans und Ente, unser Hirschgulasch sowie Schweinefilet und vege-
tarische Gerichte samt passende Beilagen, auch an die Kleinsten haben wir bei der Buffetzusammenstellung 

gedacht. ................................................................................................................................................................................................ 45 € 

 
Weihnachtsbraten für zu Hause 

Stressfrei durch die Feiertage, bei uns könnt Ihr Euer Weihnachtsessen unkompliziert online vorbestellen und 
am 23. oder 24.12. abholen. Ihr müsst es nur nach Vorgabe warm machen und anrichten. Bestellung unter 

www.adamsgasthof.de 

 



Vorspeisen 

Unser Würzfleisch  

aus der Schweineschulter mit Champignons & Käse überbacken, dazu Baguette ..................................................................  9,00 

Hausgemachtes Geflügel Rillettes 

mit Salatbukett und Baguette ............................................................................................................................................................................................ 8,00  

Moritzburger Fischsuppe  

tomatisiert mit Edelfisch aus Moritzburg, dazu Sauerrahmdip und Brot ......................................................... kl. 9,50 / gr. 17,50 

Consommé vom Weihnachtsgeflügel 

mit Wurzelgemüse, Fleischeinlage und Kräuterpfannkuchen ................................................................................................................... 9,00  

Kleiner Salat  

mit frischem Gemüse, Blattsalaten und Balsamico Dressing .................................................................................................................... 7,00 

 

Hauptspeisen 
Gebackene Bauernente 

mit kräftiger Sauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und Klößen ..................................................................... ¼ 23,00 oder ½ 27,00 

Steak „au four“  

überbacken mit Würzfleisch, dazu Kroketten und Rohkostsalat .......................................................................................................... 26,00 

  Gasthofschnitzel „Adams“  

mit Bratkartoffeln und kleinem Marktsalat .......................................................................................................................................................... 25,00 

Adams Hirschgulasch  

mit unserem Apfelrotkohl, Gasthofklöße und Preiselbeerbirne............................................................................................................. 25,00 

Sauerbraten von der Rinderbacke  

in kräftiger Sauce mit Rosenkohl auf Selleriecremé und gebratenen Gasthofklößen ........................................................... 25,00 

 



 

Gebratenes Filet von der Lachsforelle  

mit Petersilienkartoffeln, kleinem Marktsalat, Kräuterbutter und Zitrone ..................................................................................... 24,00 

Vegetarische Spinatknödel  

auf Tomatensugo mit gehobeltem Parmesan und kleinem Marktsalat .......................................................................................... 20,00 

Vegetarische Waldpilz - Pasta 

mit Grana Padano und kleinem Salat ........................................................................................................................................................................ 21,00 

½ Karpfen blau 

mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter..................................... 29,00 

½ Karpfen gebacken 

mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter..................................... 30,00 

 

Für unsere Gäste im besten Alter 
Steak „au four“  

überbacken mit Würzfleisch, dazu Kroketten und Rohkostsalat .......................................................................................................... 21,00 

Sauerbraten von der Rinderbacke  

in kräftiger Sauce mit Rosenkohl auf Selleriecremé und gebratenen Gasthofklößen ........................................................... 20,00 

Adams Hirschgulasch  

mit unserem Apfelrotkohl, Gasthofklöße und Preiselbeerbirne............................................................................................................. 20,00 

Gasthofschnitzel „Adams“  

mit Bratkartoffeln und kleinem Marktsalat .......................................................................................................................................................... 20,00 

Vegetarische Spinatknödel  

auf Tomatensugo mit gehobeltem Parmesan und kleinem Marktsalat .......................................................................................... 16,00 



 

Für kleine Jäger und Sammler bis 12 Jahre 
Pippis Piratenpommes 

Portion Pommes mit Ketchup oder Mayo ................................................................................................................................................................ 4,00 

Rotkäppchens Liebling  

Nudeln mit Tomatensauce und Käse........................................................................................................................................................................... 5,80 

Goldstücke aus dem Zaubersee 

Fischstäbchen mit Kartoffelpüree .................................................................................................................................................................................. 7,80 

Ritterteller mit Prinz - Erbse 

Schnitzel mit Erbsen und Pommes Frites ................................................................................................................................................................. 7,80 

Zimtzauber aus der Zwergenküche  

3 hausgemachte Quarkkeulchen mit Apfelmus und Zimtzucker ........................................................................................................... 8,00 

 

Nachspeisen 
 

3 hausgemachte Quarkkeulchen  

mit Apfelmus und Zimtzucker ........................................................................................................................................................................................... 8,00 

Adams Liebling 

Hausgemachte Spekulatius Crème Brûlée mit Walnusseis ........................................................................................................................ 9,00 

 

 

 

 



 

Eiskarte 
 Verschiedene Eissorten 

 Schokolade I Vanille I Erdbeere I Walnuss .................................................................................................................................................................. 2,00 

 Heißer Adam  

 zwei Kugeln Vanilleeis mit heißem Kirschkompott und Schlagsahne ................................................................................................... 9,50 

 Eisbecher Fürst Pückler 

 je eine Kugel Vanille- Schoko- und Erdbeereis mit Schlagsahne und Waffel.................................................................................. 8,00 

 August der Starke 

 zwei Kugeln Vanilleeis, eine Kugel Schokoeis, Kirschkompott und Schlagsahne ......................................................................... 9,50 

  

 Zu jedem Eis ein Eierlikör .................................................................................................................................... 2cl   2,80     

 

 

Das solltet Ihr wissen 
Wenn Ihr von Allergien oder Unverträglichkeiten geplagt seid, haben wir eine extra Karte für Euch. 

Bestellt Ihr zu Euren Speisen Ketchup oder Mayonnaise, berechnen für 1,00€ pro Portion. 

Wenn Ihr Eure Speisen nach euren Wünschen zusammenstellt, berechnen wir 2,00€ pro Änderung. 

Waren die Augen größer als der Magen, verpacken wir Eure Reste und berechnen 1,50€. 

Bei bestimmten Karten (z. B. internationale Kreditkarten oder Firmenkreditkarten) fällt ein Transaktions-
aufschlag von bis zu 3 % des Zahlungsbetrages an. Dieser Aufschlag wird klar und transparent auf dem 

Zahlungsbeleg ausgewiesen. American Express (AMEX) und Diners Club sind auf unseren Geräten deakti-
viert und können nicht akzeptiert werden. 

 
  


