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Ber3lich Willtommen in Adams Gasthof, Ioniglich

stchsische Ausspanne seit 1675

Die Anfange unseres Wirtshauses ,Adams Gasthof” reichen zurtiick in das Jahr 1675.

Vier Jahre zuvor hatte Kurfirst Johann Georg der Il. dem 32-jahrigen ledigen Amtmann Johann Wilhelm Bar-
wasser ein Grundstiick zwischen dem Jagdschloss und dem Ort Ysenberg (Eisenberg), heute Moritzburg, ge-
schenkt.

Mit der Schenkung war der Auftrag verbunden, eine koniglich-sachsische Ausspanne zu errichten. Barwasser
wurde zusatzlich mit seinerzeit bedeutenden Privilegien ausgestattet. So bekam er nicht nur das Schank- und
Braurecht, sondern auch das Recht, Markt zu halten und ,Salzschank” zu betreiben, dass damals sehr wert-
volle Salz also in kleinen Mengen zu verkaufen.

Im Jahre 1780 erwarb der Amtszimmermeister Johann Gottlob Adam den Gasthof. Seitdem heilt unser Wirts-
haus ,,Adams Gasthof”.

In den bald dreieinhalb Jahrhunderten seines Bestehens erlebte der Gasthof nicht nur gute Zeiten. Glicklose
Betreiber hatten ihn zwischenzeitlich immer wieder heruntergewirtschaftet.
Eine Glanzzeit erlebte Adams Gasthof erneut ab 1911 unter dem Traiteur - einem Koch der gehobenen fran-
zosischen Kiiche - Georg Planer und seit Beginn der 1940er Jahre mit der Familie des Oskar Oelschlager.

Berihmte Menschen des letzten Jahrhunderts waren Gaste des Hauses, u. a. die Stummfilmschauspielerin
Henny Porten, die in den Goldenen Zwanzigern berihmt gewordene Schauspielerin Anny Ondra, der Boxwelt-
meister Max Schmeling, der Komponist Richard Strauss sowie die Hoteliers Louis und Hedda Adlon.

Auch heute noch ist ,Adams Gasthof” fiir Personlichkeiten aus Kultur, Politik und Wirtschaft eine erste Ad-
resse vor den Toren der sachsischen Landeshauptstadt Dresden.

So durfte unser Gasthof am 27. Mai 2024 den franzosischen Staatsprasidenten Emmanuel Macron, den Bun-
desprasidenten der Bundesrepublik Deutschland Frank-Walter Steinmeier sowie den Ministerprasidenten des
Freistaates Sachsen Michael Kretschmer und weitere iber 200 geladene Gaste bei sich willkommen heilen.

Ihre Gastgeber Heike Schwarzer und Holger Férstemann sowie das gesamte Team von Adams Gasthof
winschen lhnen einen tollen Aufenthalt.
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Jeden Dienstag ist Steak Tag

Rumpsteak mit einem kleinen Bier
dazu Speckbohnen, Ofenkartoffeln mit Sauerrahm, Pfeffersauce oder Krauterbutter

Bier: Radeberger Pils 0,3, Freiberger Kellerbier 0,31, Radeberger Alkoholfrei 0,331.........ccoeicoseseeesceseess 27,00

Jeden Nlittwoch ist Rippchen Taq

Ein halbes Kilo butterzarte Spare Ribs und ein kleines Bier
dazu Ofenkartoffel mit Sauerrahm und Krautsalat

Bier: Radeberger Pils 0,31, Freiberger Kellerbier 0,31, Radeberger Alkoholfrei 0,331..........ccocrsicsesens 25,00

Harpfenseit im ®Gasthof
% Karpfen blau
mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter ... 29,00
. Karpfen gebacken

mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter ... 30,00

Unser Karpfen stammt frisch aus der Teichwirtschaift Moritzburg.
Da es sich um ein Frischeprodukt mit kurzer Haltbarkeit handelt ist die Verfiigbarkeit begrenzt
Gern kénnen Sie bei Ihrer Reservierung angeben, dass Sfe Karpfen essen méchten - wir halten dann eine Portion fiir Sie zurtick.
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Dorspeisen

Unser Warzfleisch
aus der Schweineschulter mit Champignons & Kase tberbacken, dazu Baguette ... 9,00
Moritzburger Fischsuppe
tomatisiert mit Edelfisch aus Moritzburg mit Sauerrahm und Brot........oocnne kl. 9,50 / gr. 17,50
Kleiner Salat
mit frischem Gemuse, Blattsalaten und BalSamiCo DI@SSING ... 7,00

hauptspeisen
Gebackene Bauernente
mit kraftiger Sauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und KIGREN.......c...coovcoomccerveceseeceeeeee Y% 23,00 oder %2 27,00
Steak ,au four”
Uberbacken mit Wiirzfleisch, dazu Kroketten Und RONKOSTSAIAT.......oooooo oo 26,00
Gasthofschnitzel ,Adams”
mit Bratkartoffeln Und KIQINEM MarKESAIAT ... eeeeeee e seeeeeeee e seesees oo seeeensene 25,00
Adams Hirschgulasch
mit unserem Apfelrotkohl, Gasthofkloke und Preiselbeerbirne. ... 25,00
Sauerbraten von der Rinderbacke
in kraftiger Sauce mit Rosenkohl auf Selleriecremé und gebratenen GasthofkIOREN ... 25,00
Gebratenes Filet von der Lachsforelle
mit Petersilienkartoffeln, kleinem Marktsalat, Krauterbutter UNd ZitrONE ... 24,00
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Vegetarische Spinatknadel

auf Tomatensugo mit gehobeltem Grana Padano und kleinem MarktSalat.........coocorcocossseeeeseses 20,00
%, Karpfen blau

mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter...........coo... 29,00
% Karpfen gebacken

mit Petersilienkartoffeln, hausgemachtem Rotkraut, Meerrettich und geschmolzener Butter...........ccoo... 30,00

Siir unsere ®dste im besten Alter

Steak ,au four”

Uberbacken mit Wirzfleisch, dazu Kroketten UNd RONKOSTSAIAT ... ..o seseesseessesssessssssesssssssssssssssssssssssssssseseees 21,00
Sauerbraten von der Rinderbacke

in kraftiger Sauce mit Rosenkohl auf Selleriecremé und gebratenen GasthofkIOREN ... 20,00
Adams Hirschgulasch

mit unserem Apfelrotkohl, Gasthofklolke und Preiselbeerbirne. ... 20,00
Gasthofschnitzel ,Adams”

mit Bratkartoffeln und KIEINEM MarkESAIAT ... e 20,00
Vegetarische Spinatknadel

auf Tomatensugo mit gehobeltem Parmesan und kleinem MarktSalat.............ccocorcesceossesseoseeseeses s 16,00
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Siir fleine Jager und Sammiler bis 12 Jahre

Pippis Piratenpommes

Portion Pommes mit KELChUDP OAEI IMIAYO.....ccccooooiieeiceisee s s 4,00
Rotkappchens Liebling

NUAEIN Mt TOMATENSAUCE UNT KESE.oooooooeeeeeeeeeeeeee oo eeseeeseesseesseeseseseeseeesese e ses 2o e s 2225052242500 5 2508520250202 et et et 5,80
Goldstiicke aus dem Zaubersee

Fischstabchen Mt KQrtOffRIPUIEE ... s s 7,80
Ritterteller mit Prinz - Erbse

Schnitzel Mit ErDSEN UNG POMIMIES FIITES oo e ee e e ee s e e s e e s e s seeesseseseseeseseseesesesessessssseesssessesssessessss 7,80
Zimtzauber aus der Zwergenkiiche

3 hausgemachte Quarkkeulchen mit Apfelmus UNd ZIMEZUCKET ... 8,00

Iachspeisen

3 hausgemachte Quarkkeulchen
Mt APFEIMUS UNA ZIMEZUCKET ..o s 8,00
Adams Liebling

Hausgemachte Spekulatius Creme Brllée mit WalNUSSEIS ..o 9,00
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Verschiedene Eissorten

Schokolade | Vanille | ErADEEIE I VWalNUSS ... seeeeeeeeese e eeeeees oo seeeessese e seeeeesreeeeeeseessees 2,00
HeiRer Adam

zwei Kugeln Vanilleeis mit heikem Kirschkompott und Schlagsahne.............ococoescessseeeeeeeee e 9,50
Eisbecher Furst Piickler

je eine Kugel Vanille- Schoko- und Erdbeereis mit Schlagsahne und Waffel...........cccoesceee 8,00
August der Starke

zwei Kugeln Vanilleeis, eine Kugel Schokoeis, Kirschkompott und Schlagsahne ... 9,50

ZU jedemM EiS @IN EIEITIKON ...t cemsenscenssensesssesssensss sessssensessasesssesssssssesssnessesssessessases 2cl 2,80

Das solltet Ihr wissen

Wenn lhr von Allergien oder Unvertraglichkeiten geplagt seid, haben wir eine extra Karte fiir Euch.
Bestellt Ihr zu Euren Speisen Ketchup oder Mayonnaise, berechnen fiir 1,00€ pro Portion.
Wenn lhr Eure Speisen nach euren Wiinschen zusammenstellt, berechnen wir 2,00€ pro Anderung.
Waren die Augen gréRer als der Magen, verpacken wir Eure Reste und berechnen 1,50€.

Bei bestimmten Karten (z. B. internationale Kreditkarten oder Firmenkreditkarten) fallt ein Transaktions-
aufschlag von bis zu 3 % des Zahlungsbetrages an. Dieser Aufschlag wird klar und transparent auf dem
Zahlungsbeleg ausgewiesen. American Express (AMEX) und Diners Club sind auf unseren Geraten deakti-

viert und kénnen nicht akzeptiert werden.



