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VORSPEISEN

MEDITERRANER TOMATENSALAT

mit gerostetem Baguette und Frischkase

9'00

KALTES GEMUSESUPPCHEN
mit PFiFFerIingen und Croltons

9.50
HAUPTSPEISEN
HAHNCHENBRUSTFILET
mit Nudel-Schinken-Lauch-Salat und Pfifferlingssalsa
23,59
NACHSPEISEN

GEEISTE GRIESSSUPPE

mit Blaubeeren und Vanilleeis

7‘50

Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



UNSER WURZFLEISCH

aus der Schweineschulter mit Champignons & Kase

iberbacken, dazu Baguette

9'00

MORITZBURGER FISCHSUPPE

tomatisiert mit Edelfisch aus Moritzburg mit Sauerrahm und Brot

|<|.9.50/gr.17’50

KLEINER SALAT

mit frischem Gemiise, Blattsalaten und Balsamico Dressing

7.00

VITELLO FORELLO

rosa Kalbsriicken mit Forellen-Kapernsauce und Baguette

12.00
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Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



KLASSIKER?
LECKEREIEN

ADAMS SCHNITZEL AU FOUR
mit Wirzfleisch und Kase Gberbacken, dazu Pommes
und Omas Schittelgurken
28.0°

GEBACKENE BAUERNENTE
mit kraftiger Sauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und GasthofkloRen

1/4 23.°0 oder 1/2 27.°°

ADAMS HIRSCHGULASCH
mit unserem Apfelrotkohl, GasthofkloBen und Preiselbeerbirne

25.00

SAUERBRATEN VON DER RINDERBACKE

in kraftiger Sauce mit Mohrengemise auf Selleriecremé
und gebratenen GasthofklcBen
25.00

GASTHOFSCHNITZEL

mit gebratenen Drillingen und Sauerrahm, dazu Omas Schittelgurken

24.00

GEBRATENES FILET VON DER LACHSFORELLE

mit Senfgurkenragout, Petersilienkartoffeln
und Forellenkaviar

23.00

VEGANER QUINOA-GRUNKOHLSTRUDEL

auf Tomatensugo mit kleinem Marktsalat

20.90

VEGETARISCHE SPINATKNODEL
auf Tomatensugo mit gehobeltem Grana Padano

und kleinem Marktsalat
20.°°

Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



ADAMS SCHNITZEL AU FOUR

mit Wirzfleisch und Kase lberbacken, dazu Pommes und Omas Schuttelgurken

22.00

SAUERBRATEN VON DER RINDERBACKE
in kraftiger Sauce mit Mohrengemise auf Selleriecremé
und gebratenen GasthofklcBen
20.°°

ADAMS HIRSCHGULASCH

mit unserem Apfelrotkohl, einem Gasthofklo und Preiselbeerbirne

20.0°

GASTHOFSCHNITZEL

mit gebratenen Drillingen und Sauerrahm, dazu Omas Schittelgurken

20.0°

VEGETARISCHE SPINATKNODEL
auf Tomatensugo mit gehobeltem Grana Padano
und kleinem Marktsalat
16.°°

"Om‘L“

Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



GERICHTE

Fur

PIPPIS PIRATENPOMMES
Portion Pommes mit Ketchup oder Mayo

4.°°

ROTKAPPCHENS LIEBLING

Nudeln mit Tomatensauce und Kase

5'80

GOLDSTUCKE AUS DEM ZAUBERSEE
Fischstabchen mit Kartoffelpiree

7'80

RITTERTELLER MIT PRINZ - ERBSE

Schnitzel mit Erbsen und Pommes Frites

7'80

ZIMTZAUBER AUS DER ZWERGENKUCHE
3 hausgemachte Quarkkeulchen mit Apfelmus und

Zimtzucker

8.00

Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



EISs Jl
DESSERTS

3 HAUSGEMACHTE QUARKKEULCHEN

mit Apfelmus und Zimtzucker

8.00

ADAMS LIEBLING
Hausgemachte Créme Brilée mit Erdbeereis

9.00

OFENSCHLUPFER
warmer Apfel-Brot-Auflauf mit Schokoeis und

Apfelragout
9.00

VERSCHIEDENE EISSORTEN
Schokolade | Vanille | Erdbeere | Walnuss

2'00

HEISSER ADAM
zwei Kugeln Vanilleeis mit heilem Kirschkompott und
Schlagsahn
9.50

FURST PUCKLER
eine Kugel Vanilleeis, eine Kugel Schokoladeneis und
eine Kugel Erdbeereis mit Waffel und Schlagsahne
8.00

AUGUST DER STARKE
zwei Kugeln Vanilleeis, eine Kugel Schokoeis,
Kirschkompott und Schlagsahne
9.50

Zu jedem Eis ein Eierlikor

2 cl 2.80

Alle unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und aus frischen Zutaten zubereitet. Bei hoher Auslastung kann es daher zu kurzen Wartezeiten kommen - wir danken fiir lhr
Verstandnis. Ein Beilagenwechsel wird mit 1,50 € berechnet. Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien

beraten wir Sie gerne personlich.



